

















































































































































































































straatnamen van Nevele, verdween. Zoals we reeds vermeldden woonde
Augustinus De Dapper in de Kortemunt nr. 6. Augustinus oefende vanaf
1866 het beroep uit van broodbakker (5).

In dit gezin werden 4 jongens geboren : Henri in 1862, Camiel in 1868, die
in 1891 uitweek naar Gent, Achille-Léonce in 1872 en Edgard in 1879.
Voor onze bijdrage is alleen Achille-Léonce van belang. Achille-Léonce De
Dapper, laten we hem enkel Achille noemen, werd te Nevele geboren op
30 augustus 1872, in de Kortemunt nr. 6 (6). Hij leerde de bakkerstiel bij
vader, maar op 16-arige leeftijd verloor Achille zijn vader, die te Nevele
overleed op 3 maart 1888 ; zijn echtgenote overleefde hem nog vele jaren
en overleed te Gent op 7 maart 1916 (7).

De bakkerij werd verder gezet door de broers Camiel en Achille. Deze
laatste huwde te Aalter in 1898 met Héléna Van Renterghem, die daar ge-
boren werd op 6 september 1872.

Na het vertrek van Camiel naar Gent, oefende Achille alleen het beroep uit
van bakker. We zien dat hij ook met de tijd mee evolueerde, want in 1898
(8) komt hij in het bevolkingsregister voor als ,,brood- en pasteibakker” en
sinds 1900 als ,,peperkoekbakker”. Achille werd in de volksmond Jules
genoemd. De reden hiervan heb ik niet kunnen achterhalen ; zelfs op een
belastingsrol van 1899 prijkt hij als ,,Jules” De Dapper, terwijl het bevol-
kingsregister uit die periode Achille opgeeft. De zaak krijgt een zekere
allure, er verschijnen mooie verpakkingen waarop in de Franse taal ge-
drukt staat : ,,Maison De Dapper-Van Renterghem, spécialité de biscottes,
pains d’épices, pdtisserie, confiserie, pralines, fondants et bonbons™. Voor
onze landelijke gemeente mag dit iets vitzonderlijks genoemd worden (9).
Naast brood, peperkoek en lekkernijen, legde Achille zich bijzonder toe op
het bakken van beschuiten. Deze waren van zo een uitstekende kwaliteit
dat hij op de ,,Tentoonstelling en Vakwedstrijd” gehouden te Gent in
1903, een diploma en gouden medaille verwierf voor zijn fijne beschuiten.
Achille was ook een graag geziene gast in de gemeente, hij was lid van ver-
schillende maatschappijen en ook actief lid van de Nevelse schuttersgilde
H. Sebastiaan van 1908 tot 1926. Hij schoot zich zelfs koning in 1912 (10).
Achille overleed te Nevele op 11 maart 1941 ; hij was een toonbeeld van
naarstige vlijt en minnelijke omgang (11). Zijn echtgenote overleed te
Deinze op 10 juni 1953. In dit gezin waren er drie meisjes en één jongen
geboren. De jongen kreeg de naam van Maurice, de meisjes Elza, Clarisse en
Juliette.

Maurice werd geboren te Nevele op 26 februari 1902, hij leerde de bak-
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kersstiel en de knepen van het vak bij vader. Gedurende de gevechten aan
het kanaal in oktober-november 1918, werden de woning en bakkerij be-
schadigd. Bij de herstelling werd de voorgevel van een nieuwe gevelsteen
voorzien, ook de ramen en de ingangsdeur kregen een andere vorm. Een
tweede ingangsdeur in de Kortemunt werd ingebouwd, zodat de ouders nu
een eigen woning hadden naast de bakkerszaak. Hier woonden Achille en
echtgenote na 1936, toen zoon Maurice huwde met Irma De Coster en de
zaak zelf uitbaatte. Maurice vinden we terug in de bevolkingsregisters als
,,brood-, peperkoek-, beschuit- en pasteibakker”. Gedurende de gevechten
in mei 1940 werden nogmaals de woning en de handelszaak beschadigd. Bij
de herstelling kreeg de zaak een nieuw uitzicht. Maurice bakte verder
brood, peperkoek, beschuit en gebakjes, tot 14 april 1966, toen hij zijn
zaak overliet aan Robert Welvaert.

Maurice De Dapper en Irma De Coster hadden 2 kinderen Georgette en
Yvette. Bij gebrek aan opvolgers verhuisde het paar naar de nieuwe woning,
gelegen in de Molenstraat, nu Gasthuisstraat. Maurice overleed er op 4
februari 1982, hij was ,,rustend brood- en peperkoekbakker ; we verliezen
een van onze beste parochianen, het brood heb je gekneed, gedeeld, ver-
menigvuldigd, dagelijks voor zovelen” (12). Hij was ruim 50 jaar peper-
koekbakker. Toen Maurice de zaak in eigen handen nam waren er in Belgié
slechts 185 peperkoekbakkers (13).

Peperkoek

Peperkoek, in ons dialekt , lekkerkoek’ genoemd is een fijne lekkernij ; de
bakker ervan moet een echte stielkennis bezitten, terwijl de arbeid uiterst
Zwaar is.

De grondstoffen voor peperkoek zijn roggebloem en honing. Deze twee
stoffen worden samen gekookt, na dit proces wordt opnieuw roggebloem
bijgevoegd. Hierna komt het deeg in grote bakken waarin hij 2 weken lang
ligt te rusten. Na de rustperiode wordt het deeg opgetrokken en opnieuw
vermengd met honing, gedurende die bewerking wordt er kaneel, anijs en
een mengsel van 4 kruiden bijgevoegd. Dit vierkruidenmengsel wordt in de
bakkerstaal ,,quatre épices” genoemd, daarin zit een rijsmiddel, natrium-
bicarbonaat, fosfaat en aroma’s. De genoemde stoffen en kruiden worden
afzonderlijk gekookt en vermengd, volgens een eigen recept overgeérfd van
vader Achille. Eens het deeg gereed wordt hij afgewogen en op grote meta-
len platen gelegd, deze hebben een inhoud en gewicht van 50 kg. Daar
wordt de hoeveelheid deeg verdeeld in 1 kg of 500 gr. De zware platen met
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Vervoer van peperkoek en brood in 1938
André T'jampens, Maurice De Dapper en dochter Georgette
(Fotoarchief Rietgaverstede, Nevele)
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daarop de ,lekkerkoek” deeg worden in de oven geschoven en gebakken
op een temperatuur van 150 graden, de duur van het bakken bedraagt 3
uur. Met 3 personen worden de platen uit de oven gehaald en op de tafels
gelegd. De bovenzijde van de peperkoek wordt nog eens ingestreken met
melk. Na afkoeling komt het zwaarste werk, namelijk het versnijden in
hoeveelheden van 1 kg of 500 gram. Dit versnijden gebeurt volledig met
de hand en met grote platte messen. Eens dit achter de rug kreeg Maurice
hulp van echtgenote Irma en dochters Georgette en Yvette die de peper-
koek verpakten en voor de verkoop gereed maakten.

De peperkoek werd ingepakt in een geelachtige en doorschijnende folie,
aangekocht bij de Cidac te Zwijnaarde. De verpakking van 1 kg droeg op
een geel blad de tekst ,Netgewicht 1 kg peperkoek M. De Dapper-De Cos-
ter, Nevele, stamnummer : 244.048.004, handelsregister Gent 12525, De
afmetingen waren 28 cm op 9 cm. De peperkoek van 500 gram had een
groen blad met dezelfde tekst als bovenvernoemd, maar met een afmeting
van 18,5 cm op 8 cm. Deze verpakkingen werden te Nevele gedrukt in de
drukkerij Gerard Lootens, later bij Willy De Neve.

Vo6ér de eerste wereldoorlog bedroeg de verkoopprijs voor een halve kg
peperkoek 0,25 fr., in 1946 liep hij reeds op tot 4,5 fr. per kg en heden
kan men ingevoerde peperkoek kopen aan 33 fr.

De oudere lezers zullen zich nog wel herinneren, dat waar peperkoek ge-
bakken werd, ook nog een nevenprodukt te verkrijgen was, namelijk de
,kusten” genoemd.

Wat waren nu , kusten” en hoe kwam men eraan ?

Vooraleer het peperkoekdeeg op de metalen platen werd gelegd, werden de
zijkanten van die platen belegd met een strook deeg gemaakt van gewone
bloem en water. Dat laagje moest het aanbakken van de peperkoekdeeg
aan de platen verhinderen. In dit deegbandje drong onder het bakken de
smaak en de geur van het peperkoekdeeg. Na het bakken en het wegnemen
van de peperkoeken werden de deegbanden, die men ,kusten’ of zijkan-
ten noemde, weggenomen en aan de jeugd werd deze lekkernij verkocht
voor 0,25 fr. per 50 centimeter. Lekker was het. Ik herinner mij nog zeer
goed, hoe eerst een ommetje werd gemaakt langs de bakkerij De Dapper,
voor 0,25 fr. , kusten” werden gekocht en al ,krakende” ging ik naar de
gemeenteschool. Een deel voor de klasuren, een deel werd gehouden voor
de speeltijd en het laatste stuk werd overgehouden voor na de klastijd. Al
peuzelend ging ik naar huis. De oveninstallatie bestond uit 3 ovens boven
elkaar. De onderste oven werd gebruikt voor het bakken van beschuit, de
middenste met een zeer brede ovendeur voor het bakken van peperkoek
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In de bakkerij bemerkt men de 3 ovens boven elkaar.
Mevrouw Irma De Coster, Emiel Van Wonterghem en Maurice De Dapper
(Fotoarchief Rietgaverstede, Nevele)



en de bovenste oven werd gebruikt als broodoven. Voor die tijd was het
een zeer moderne installatie.

Bakken van beschuit

Het bakken van beschuit vergde een andere werkwijze dan het bakken van
brood of peperkoek.

De ingrediénten ervan bestonden toen uit roggebloem, vermengd met melk
en eieren, opgelengd met water. Eens het deeg klaar werd het in vormen
geperst. Hiervoor gebruikte men bij de familie De Dapper een grote meta-
len plaat waarop ijzeren vormen opgesteld waren. Deze vormen hadden een
cilindervormig uitzicht, met een diameter van 10,5 centimeter op een
hoogte van 4 centimeter. Als alle vormen gevuld waren schoof men de
plaat in een niet te warme oven, waar het rijzen van het deeg begon. Na
enige tijd nam men de plaat waarop de vormen stonden uit de oven. Het
beschuitdeeg werd uit de vormen gehaald en in de beschuitblok geduwd.
Deze blok bestond uit een stevig onderstuk, waarop twee dunne plankjes
vastgemaakt werden. De twee plankjes hadden een smalle spleet, waar tus-
sen een lang dun mes kon geschoven worden, dat de beschuit op de gewens-
te dikte sneed. Uit een cilinder deeg verkreeg men zo twee beschuiten. Als
alle deeg versneden was werden de schijven op de plaat gelegd en terug in
de oven geschoven om te dragen. Pas daarna was de beschuit gebakken. Nu
was het de beurt aan echtgenote Irma en dochters Georgette en Yvette om
de beschuiten in te pakken per 12 in een lichte, waterdichte folie.

Langs de voorzijde stond op een blauwe ronde opdruk ,,Beschuit merk M.
De Dapper-De Coster, Nevele” langs de achterzijde ,,Tentoonstelling en
Vakwedstrijd Gent 1903, diploma gouden medalie. Geen beschuit onder
welk aanlokkend reklaam of door welke grote firma in de handel gebracht,
kan onder opzicht van kwaliteit, tegen ons produkt concurreren H.R. G.
12525, ongeveer 200 gr. verkoopprijs 6,25 fr”.

Beschuiten De Dapper waren in Nevele zeer gegeerd.

Bakkersgasten in de peperkoek- en beschuitbakkerij De Dapper

Van 1890 tot 1948 (14)
De Wispelaere Henri, Nevele;
Gernaey Emiel, Knesselare ;
De Boerdere August, Hansbeke ;
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Van Renterghem Edmond, Merendree ;
Goudissabois Leon, Drongen ;
Herteleer Casimir, Lovendegem ;

Maes Gustave, Dentergem ;

Oosterlinck Bertha, Drongen (meid) ;
Rogge Prosper ; Eke ;

Van Wonterghem Emiel, Nevele ;
T’jampens André, Nevele.

De afzet van de produkten

De peperkoek en beschuiten van M. De Dapper vonden hun weg naar de
plaatselijke bevolking ; ze werden in de eigen bakkerszaak te koop aange-
boden. Groothandelaars in voedingswaren namen grote hoeveelheden
peperkoek en beschuiten voor hun rekening, o.m. groothandel Naessens en
Valentin Claeys uit Nevele en René De Brabander uit Vosselare. Uit Zo-
mergem kwam Maurice De Cocq zich bevoorraden bij De Dapper.

Via deze groothandelszaken kwamen de produkten in vele kruidenierswin-
kels uit het omliggende, in een straal van ongeveer 12 km rond Nevele.

Een groothandelaar uit Wakken stelde het op prijs peperkoek De Dapper
op zijn verkooplijst te plaatsen. Hele bakken peperkoek werden meege-
nomen door de voerman van Buysse-Loveling, Jules Haenebalcke uit Ne-
vele. Telkens er cichorei geleverd werd te Wakken, nam hij ook een hoe-
veelheid peperkoek mee.

Uit statistieken blijkt dat ons land uitblonk in het eten van peperkoek : 7
miljoen kg. Vlaanderen nam daarvan meer dan de helft voor zijn rekening.
Uiteindelijk is er van peper geen spoor meer te vinden in de peperkoek,
veel beter past de naam ,honingkoek™ of , suikerkoek”.

De naam peperkoek

De naam peperkoek is waarschijnlijk afkomstig uit Holland en zou uit de
17e eeuw stammen.

Toen werd er in Zwolle een verordening opgesteld, die bepaalde welke
kruiden er precies in het gebak moesten aanwezig zijn. De koek kreeg de
naam van de duurste specerij die toen op de markt was, namelijk peper.
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Maar reeds lang voor de 17e eeuw was de peperkoek bekend, ze zou net
als het brood ruim 5000 jaar oud zijn. In de graven van de Egyptische
farao’s werden vormen van peperkoek gevonden, toen werden feestkoeken
gemaakt van roggebloem en honing, de eerste zoetstof die men kende.

Ook is bekend dat de Germanen aan de goden dieren offerden gemaakt uit
peperkoek.

Het zouden tenslotte de kloosters zijn die in de middeleeuwen dit gebak
hebben verbeterd en op smaak hebben gebracht met fijne specerijen, die
vooral na de ontdekkingsreizen hier gul werden verhandeld (15).

A. JANSSENS
Nevele, dag van H. Hugo 1986

Hartelijke dank aan mevrouw Irma De Coster, weduwe van Maurice De
Dapper, die mij zeer waardevolle gegevens heeft verteld over de peperkoek-
en beschuitbakkerij.
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VECHTEN, GRAZEN EN KOUTEN
IN HET LAND VAN NEVELE

Nachtelijke herbergtwist met dodelijke messteken

Op dinsdag 2 juli 1658 was er om twee uur ’s morgens nog jong volk in de
herberg van Jan Vrient fs Gabriel, aan de kerk van Merendree : Joos Wil-
lems fs Joos 28 j., Rijckaert en Lieven Van Wassenhove broers, Pieter
Cockuut fs Roelant 17 j. en Guille Van Renterghem fs Pieter 22 j.

De waardin, Elisabeth De Veughelaere fa Gabriel 44 j., hoorde hoe tussen
Joos Willems en Rijckaert Van Wassenhove een dispuut ontstond.

Joos Willems : ,,Ghij sijt mijnen meester.”

Rijckaert Van Wassenhove : ,,Ghij sijt mijnen knecht maer ghij en be-
toont niet dat ghij mijnen knecht sijt.”

Joos Willems : ,,Waerom en betoone ick niet dat ick uwen knecht
ben.”

Rijckaert Van Wassenhove : ,,Het blijckt hier.”
Joos Willems : ,,Soecktet op mij ? Gaet met mij buyten.”

Rijckaert Van Wassenhove : ,,Neen ick, Ick saude met u gaen gheheel
de weerelt deure.”

Joos Willems : ,,Soecktet ghij op mij ?”
Rijckaert Van Wassenhove : ,,Neen ick.”

Joos Willems : ,,Ick saude u voor den duivel smijten, ghij een sijt maer
een sondeken voor mij.”

Toen sloeg Willems met een stocxken naer Rijckaert Van Wassenhove, den
welcken niet en wert gheraeckt, doordien het stocxken apperdighe teghen
het ghebint vande solder.

Rijckaert Van Wassenhove werd door Pieter Cocquut in bedwang gehouden.
Staende mette handen inden sack riep hij uitdagend naar zijn aanvaller :
,,Slaet dat u den duyvel haele moet.”
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bij een capiteyn te Brugge. Het gezin van de militair verhuisde achtereen-
volgens naar Nieuwpoort en naar Brussel.

Toen de kapitein gereformeert werd, kwam de weduwe terug naar haar
geboortedorp. Nadat zij enige dagen samen met haar zuster ten huise van
Pieter Arent verbleef, nam ze als dienstmeid haar intrek bij Pieter Roeges
fs Marten, gechuwd met Livijne Pruym fa Carel.

Zij leerde er Charles Vande Putte kennen, die niet ver vandaar woonde en
gedurende den tijt dat sij aldaer ghewoont heeft bij haar is commen couten
ende laechen.

Hoewel Vande Putte verhuyst is ende gaen woonen naar Nevel, kwam hij
haar nog differente reysen opzoeken.

Toen de weduwe in blijde verwachting was, werd er in Merendree verteld
dat zij groot ginck ende bij Vande Putte bevrucht was.

Bij de geboorte van haar kind op 23 october 1688 verzweeg de kraam-
vrouw hardnekkig de naam van de natuurlijke vader, niettegenstaande ze
met aandrang hierom werd gevraagd.

Tijdens het getuigenverhoor ten versoecke van dheer Jacques de Broux,
baljuw van Merendree, verklaarde Pieter Roeges en zijn vrouw dat hun
meid diversche reysen heeft ontboden geweest van weghen Elisabet Manout
fa Joos, huisvrouw van Pieter Cocquyt fs Roelant herbergier, en van
Livyne Duytschavere fa Jan, huisviouw van Pieter Hertman fs Jan, her-
bergier aen de brugghe, sonder te weten of tselve is gheschiet ten versoecke
van Vande Putte.

Zij vertelden ook dat Charles Vande Putte verschillende malen bij hun
dienstmeid was gekomen met haer sprekende ende discourerende zonder
te weten wat progesten sij onderlinghe met malckanderen hadden.

Bij couten ende lachen zal het wel niet gebleven zijn !

Rijksarchief Gent, fonds Merendree, bundel 172

Albert MARTENS, Gent
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De benadeelde verzocht Jan Van Vinct fs Pieter en Adriaen Martens fs An-
dries 49 j., die samen met Pieter Mortier fs Lieven 20 j. het voorval hadden
gezien, de berokkende schade te begroten en aan Cocquyt fe vraeghen of
hij verstont neffens den heeschere te stellen eenen man om de geleden
schaede te prijsen ende estimeren.

Maar Joos Cocquyt antwoordde hierop dat de beesten van Van Heyste soo
wel als de sijne inde taerwe hadden gheweest ende aldaer oock soo wel
schaede gedaen als de sijne, soo ende dat hij er om geenen man en verstont
te stellen.

Toen de onderhandelaars andermaal aandrongen om te comen in accoorde
zei Cocquyt dat hij wel ghelt hadde om te betaelen doch voegde eraan
toe : Mijn beesten en hebbent alleene niet ghedaen.

Op verzoek van de eiser werd de schade tenslotte door de schatters begroot
op eenen sack terwe ende ontrent 2 guldens inde wortelen.

Het daaropvolgend jaar beweerde Joos Cocquyt op zijn beurt dat de koe-
beesten van Daniel Van Heyste op 13 augustus 1685 schade hadden ver-
oorzaakt in zijn partij boekweit, ghenaemt den roonackere binnen de
prochie van Hansbeke.

Daniel Van Heyste beriep zich echter op de getuigenissen van Gillis Van
Heyste fs Gillis 24 j. en van Gillis Van Heyste daude fs Gillis 53 j., die
bij laste van Joos Cocquyt inde maent van ougst 1685 het veld boekweit
hadden gepikt.

Deze pikkers verklaarden dat zij in het picken geen schade hadden vastge-
steld en zelfs niet te hebben connen sien datter een coe door gheloopen
hadde.

Ze koncludeerden hieruit dat indien in den boucqueyt eenighe schaede
hadde gedaen geweest, men deze bij het pikken soude hebben connen be-

mercken ende bevinden door den cleynen interval van tijde tussen den
13 ougst ende het picken.

Werd hier wellicht met gelijke munt betaald ?

Rijksarchief Gent, fonds Merendree, bundel 172.

,,Couten ende lachen”

Marie Weyts fa Marcel, weduwe van Pieter Meganck, geboren te Merendree,
ging omstreeks 1684 als kindermaerte en later als keukenmaerte inwonen
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Maar ook Joos Willems schreeuwde op hitsende toon : ,,Steckt datte wech
of steket in mijn vlesch.”

Toen Rijckaert Van Wassenhove sijne handen vuyt sijne sacken trok, stoot-
te Willems hem met sijn vuyst ofte metten stock teghen de burst waarna
beiden elkaar bij het haar grepen.

Lieven Van Wassenhove kwam zijn broer ter hulp met getrokken mes, ter-
wijl Guille Van Renterghem hem nog verzocht : ,,Lieven mijn cammerade,
steckt u mes wech, daer en can gheen proffijt afcommen.”

De messentrekker gaf echter sonder een wort te spreken Joos Willems twee
steken inden rugghe en vluchtte daarna met zijn broer uit de herberg.

Open doende sijn kasacke toonde Willems met bebloede handen zijn
kwetsuren aan de herbergierster en viel op de knieen roepende : ,Jesus,
Maria, gaet om den pasteur.”

Nadat de pastoor en Arnout Cocquut, officier, ter hulp waren gekomen,
werd de gekwetste met een treck ghedreghen naer het huys van sijn moe-
der waar hij door de bijgeroepen Pieter Clays fs Jooris 36 j. chirurgien
woonende binnen de prochie van Landegem werd verzorgd.

Het slachtoffer stierf op 4 juli 1658 tengevolge van de twee messteken on-
der het slinckschauwerblat .

Rijksarchief Gent, fonds Merendree, bundel 172.

Koebeesten, tarwe, wortelen en boekweit

Het gebeurde op 25 juli 1684 dat de coybeesten van Joos Cocquyt 4 a 5 in
getalle, gheweet hebben op een partije lants, bestaen met terwe en daer
inne eenighe schade hadden berokkend.

Deze akker ghenaemt het haghelynck lag op de prochie van Hansbeke,
heerelyckhede van Vinderhoute en behoorde toe aan Daniel Van Heyste.

Het bleek bovendien dat de koeien niet en conden commen inde terwe, ten
sij alvooren passerende eene partije lants, bestaen met wortelen. Ook deze
partij was eigendom van Van Heyste.
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SCHEEPSLOSSER,
EEN VERDWENEN BEROEP. NASCHRIFT

Bij het artikel Scheepslosser, een verdwenen beroep (Land van Nevele, jg.
XVII (1986), blz. 37-49) drukten we op bladzijde 42 een foto af van een
groep scheepslossers van kolen voor de firma Dias uit Nevele.

Als eerste man was in het onderschrift Cyriel Kneuvels aangeduid. Volgens
Lucien Dedecker uit Nevele is die eerste man Achille Dedecker. Achiel was
te Nevele goed bekend als verkoper van huishoudartikelen, haring en als
de laatste ijsventer van Nevele. Over deze Nevelse figuur heeft zijn klein-
zoon en medelid Ronald Dedecker een paar interessante bijdragen geschre-
ven : Achille Dedecker, créememarchand in Nevele, Brugge, 1983 en De af-
stammelingen van Guillaume Teleir of meer dan 200 jaar aanwezigheid te
Nevele, Brugge, 1982. In dit laatste artikel vermeldt de auteur enkele bij-
namen van Nevelse families en hieruit blijkt ook dat Maroze, aangehaald
in het artikel over de scheepslossers, de bijnaam is voor Maurice Telleir.

Scheepslossersfolklore, verteld door Achille Dedecker.

Mijn scheepslossersploeg had eens, half de jaren dertig, een kolenschip ge-
lost gelegen op de Leie te Deurle. ’s Avonds was het schip los, de ploeg die
te voet naar Nevele moest nam de dreefjes door de Warande van Deurle.
Maar daar was het donker, de ploeg geraakte van het goede spoor en liep
verloren, Na heel wat zoeken zagen ze een villa waarin een lichtje brandde.
Daar maar eens gaan vragen of ze op de goede weg waren voor Nevele. De
bewoners die de 6 personen, ongewassen en zwart van het kolenstof zagen
aankomen dachten aan dieven. De hond werd erop losgelaten en de eigenaar
verscheen met een pistool in de hand. Uiteindelijk kwam toch alles voor
mekaar en werden de lossers op het goede spoor gezet voor Nevele.

Bij de ploeg was er een losser met name Kamiel Kneuvels maar met de bij-
naam ,,de witten heye”. De witten leed reeds twee dagen aan buikkrampen
en besloot te rade te gaan bij de Nevelse dokter Prosper Steyaert. Na
wat geluisterd en betast te hebben vroeg de dokter ,,vriend loste gij wind”
,Men nienik, mijnheer dokteur” sprak de witten heye, ,,ik losse kooln
bij Dias”.

Dezelfde ,,witten Heye” had telkens hij schepen loste hetzelfde eten mee,
namelijk boerebrood met daartussen een smal stukje (lapje) hard gebakken
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buikvlees. Een ploegmaat had nu het stukje vlees vervangen door een sigaren-
kistplankje vandezelfde breedte en dikte als het gebakken buikvlees. De
,witten Heye” die er zijn tanden inzette riep plotsuit ,,Nonde...wa hee mijn
wijf nouw gebakken, tes verdomme juist gelijk heyt (hout) zo hard”.

A. JANSSENS
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